
Flutè di benvenuto ed aperitivo della nostra gastronomia

P R E S E N T A

MARTEDI 31 DICEMBRE

MENU NYE 25

Panettone al tartufo, accompagnato dai nostri condimenti 
e burri aromatizzati

Selezione dei migliori tagli del Maialino Nero Ibèrico
Pata Negra 100% riserva Aljomar, Gujielo 2018

Lomo Ibèrico Etichetta Nera, Aljomar
Paleta Iberica Etichetta Nera, Aljomar

Capocollo Ibèrico Joselito

Acciughe del Cantabrico, guanciale di Pata Negra Joselito 
e borettane al balsamico

STARTERS

 Black Sandwich
Ricciola croccante, salsa tartara e caviale di salmone

Crispy Pulled Pork
Crocchetta di maialino Iberico, scampo di Sicilia e tartufo nero

pregiato

Tartare di gambero rosso
Caviale Baikal e gel al bergamotto

MAIN COURSE

Carrè di maialino Ibèrico
Jous ai porcini, carciofo croccante e misticanza dell’orto

DESSERT

Hazelnut
Bavarese e pralinato di nocciole home-made accompagnato da una mousseline

Per concludere:
Selezione di panettoni e torroni artigianali dal nostro carrello

Bevande escluse


