MENU



TAGLIATI A MANO

Tributo Don Alfonso, Riserva 2018, Salamanca 50g” 20
Tributo Don Alfonso, Riserva 2018, Salamanca 100g @ 38
Pata Negra Etichetta Nera 100% Puro Bellota, 50g @ 16
Pata Negra Etichetta Nera 100% Puro Bellota, 100g @ 32
Pata Negra 100% Puro Bellota, Prudencia 50g @ 18
Pata Negra 100% Puro Bellota, Prudencia 100g @ 36
Pata Negra 100% Puro Bellota, Beher 50g” 18
Pata Negra 100% Puro Bellota, Beher 100g™ 36
EMBUTIDOS E TAGLIATI A MACCHINA
Paleta Iberica, Etichetta Nera, 100% Puro Bellota® 16
Lomo di Maialino Iberico, 100% Puro Bellota® 15
LE NOSTRE SELEZIONI

Degustazione di Suino Nero Ibérico @ 28
Pata Negra, Paleta e Lomo Ibérico 100% Razza Ibérica

Degustazione di Suino Cebo de Campo @ 20
Jamon Serrano, Chorizo e Lomo

Degustazione di formaggi italiani del nostro gastronomo ¢V 16
Chiedere per le disponibilita dei nostri prodotti, lavosh e composte fatte in casa

Degustazione di formaggi francesi del nostro gastronomo -9 16
Chiedere per le disponibilita dei nostri prodotti, lavosh e composte fatte in casa

DAL NosTRO FORNO

La nostra baguette al lievito naturale 48101 v 3
Lingua di pizza bianca croccante (68101 »@ 3
Parker Roll al Pata Negra 26781010 5




LA NOSTRA PROPOSTA

Pan y Tomate ¢! ~@ 4
Crostino di pane e pomodori del nostro orto grattati
Burrata di Andria 1479 @ 12
Cremoso di funghi, zucca e tartufo nero
Tonno affumicato 469 16
Soia artigianale, lardo di Patanegra e mayo allavocado
Carpaccio di polpo alla mediterranea 21214 16
Maionese di patate al limone, sedano croccante e olive taggiasche
Salmone affumicato in casa +% 16
Dressing allo yuzu e mix di agrumi
Cecina de Leon 2 18
Carciofo alla romana sottolio e tartufo fresco
Acciughe del Mar Cantabrico 347 22
Accompagnata da crostini di brioche fatto in casa e burri aromatizzati
Picanha di vacca (343681010 18
Carpaccio di picanha di vacca dry-aged, dressing al sesamo e tartufo nero

TAPAS
Battuta di manzo©s'o 16
Battuta di manzo, condimento alla francese, tuorlo cbt
Tuetano®458.10.12) 18
Ossobuco alla brace, tartare di fassona di manzo e scalogno croccante
Falafe] ¢-s7o10 =@ 15
Ceci speziati su salsa tzatziki e harissa
Polpo alla galiziana 3522 16
Rosti di patate, polpo croccante e pimenton de la vera
Gambero alla brace 18
Spuma di crostacei, cocco e lime
Carpaccio di orata 1469 16
Ceviche di pomodoro, cappero croccante e olive taggiasche
Tartare di spigola “* 15
Citronette al pompelmo e sommacco
Ravioli di rapa rossa 71 »@ 10
Ripieni di caprino e aneto su panna acida
Carciofo “alla romana” (2512 @ 10

Croccante panatura panko accompagnato da mayo alla mentuccia




PAELLA

Mare @421 46
Cozze sarde, gamberoni, polpo, seppioline e calamari

Crostacei 2421 52
Nero di seppia, scampi, gamberi rossi e spuma di crostacei

Maialino Iberico 62 48
Maialino Ibérico alla brace, carciofi e funghi di stagione

Pollo @ 42

Straccetti di pollo, friggitelli, funghi di stagione e salsa pepperade

Orto © v@ 32
Verdure di stagione e crema di zucca

BRASSERIE™

Tutti i nostri tagli sono accompagnati da Olandese al Tartufo e salsa Chimichurri

Manzetta Italiana

T - Bone 8/ hg
Porterhouse 9/ hg
Central Rib 9/ hg
Costata 8/ hg
Fillet Cap 12/ hg
Tagliata di controfiletto 38

Filetto DK 30

Tomahawk steak 10/ hg



MAIN COURSES

Galletto della Valtellina 7 25
Cotto in ghisa, cremoso di carote allo zenzero e carotine baby
Ricciola 147912 28
Trancio di ricciola, fondo alla mugnaia e bieta a coste
Spigola di Gaeta (4678212 25
Fondo aromatizzato alla cacciatora e pak choi
Guancia di vitella 712 28
Fondo aromatizzato al caffé su spuma di patate aromatizzata e scorzonera

SIDES
Misticanza selvatica di stagione @ 5
Pure di patate classico/ al tartufo nero pregiato ? v& 6/8
Patatine novelle alle erbe @@ 7
Radicchio trevignano arrosto in agrodolce (2 @ 6
Funghi Cardoncello alla brace @ s# 9




DESSERTS

Crema Catalana alla vaniglia del Madagascar ¢

Chocolate Basque Cheesecake ¢7
Cioccolato fondente 70% e coulis di frutti di bosco

Savarin Baba (37
Servito con ganache montata al cocco e salsa al passion fruit

Bon Bons 379
Mini selezione di bon bon da condividere

Tris di bombette @27
Farcite con crema pasticcera, cioccolato e nocciola

Fruit Plateau
Frutta di stagione

BEVANDE

Acqua 11t (microfiltrata)

Calice di vino bianco**

Calice di vino rosso**

Sangria rossa

Sangria bianca

Birra Estrella Galicia
Coca-Cola in bottiglia 33cl
Coca-Cola Zero in bottiglia 33cl
Fanta in bottiglia 33cl

Sprite in bottiglia 33cl

Allergeni: Nei nostri prodotti possono essere presenti degli allergeni, per qualsiasi informazione rivolgersi al personale di servizio. Si avvisa la gentile clientela che in alcuni piatti ¢ bevande preparati ¢ somministrati
in questo esercizio, sono contenuti ingredienti ¢ coadiuvanti considerati allergeni. Elenco degli ingredienti considerati allergeni: 1. Cereali contenenti ghitine ( grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi
ibridati); 2. Crost Uowva ¢ derivati; 4. Pesce e derivati; 5. Arachidi e derivati; 6.50ia ¢ derivati; 7. Latte ¢ derivat
10. Senape e derivati; no ¢ derivati; 12. Anidride solforosa e solti in concentrazione superiore a 10mg/kg o mg/l; 13. Lupini ¢ derivati; 14. Molluschi e derivati. I prodotti contrassegnati (*) possono essere
abbattuti o surgelati Viene utilizzata la dicitura “conforme alle prescrizioni del regolamento CE 853/2004, allegato VIII, Capitolo 3, Lettera D"

Legenda

" Vegetariano Senza Glutine

. Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi);2. Sedano e derivati;
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