
Menu



Jamoneria

Patanegra Cesar Nieto 100gr. 70€

Formaggi 28€
Selezione di formaggi, accompagnata da
composte fatte in casa

Caviale
Accompagnato da blinis e burro di Normandia

Beluga 10gr.
Beluga 30gr.

Oscetra 10gr.
Oscetra 30gr.

110€
320€

  70€
190€

Gran Plateau di crostacei 

Gambero rosso, scampo e gambero gobbetto

120€

7

1.2.3.4.7.8

2.4.12.14

Consigliato per due persone

Patanegra Maldonado 100gr. 80€

Prodotto in Extramadura, affinato 48 mesi.
Perfetto equilibrio tra dolcezza e sapidità

Consigliato per due persone

Consigliato per due persone

Prodotto nella provincia di Salamanca affinato 72 mesi.
Sapore dolce dato dalla poco presenza di sale in affilatura

Ottenuto dallo storione Ldano (Huso Huso)
Note burrose e rotonde, dalla leggera percezione marina

Ottenuto dallo storione russo o persico.
Gusto intenso e texture più compatta, note di nocciola e
un intenso aroma marino.

Caviale e Crudi

Patanegra La Prudencia 100gr. 60€
Consigliato per due persone
Prodotto a Segovia, stagionato a piú di 1000mt, per 52 mesi
Percezione avvolgente e intensa



Starter

Ostriche Gillardeau n°2 10€/ pz

Concassè di datterini, salsa ponzu e green chili
Carpaccio di ricciola 38€

Ajoblanco al cocco e mela verde in osmosi
Tartare di Tonno Rosso Mediterraneo 42€

Condimento alla francese e caviale Baikal
Battuta di Fassona Piemontese 42€

Pepe rosa e lime, maionese al wasabi
Puntillas de calamaro 32€

Burro di Normandia e crostini di brioche
Acciughe del Mar Cantabrico Nardin 38€

Gambero rosso e gel al bergamotto
Croquettas di Langostinos 30€

Selezione di pescato del giorno, calamaro, 
gambero rosso, scampo e cozze sarde

Zuppa de Pescado Jerò 55€
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1.2.4.6.9.11.12

1.2.4.6.8.9.11.12

3.4.8.9.10.12

1.2.3.4.5.12.14

1.3.4.5.7.12

1.2.3.4.6.7.8.9.12.14

2.4.9.12.14



Main Courses

Ricciola alla griglia su insalata Nizzarda
Ricciola alla Nizzarda 58€

Patata Brava di patate, polpo rosticciato e 
salsa brava

Polpo alla Galiziana 52€

2.3.4.8.10.12.14

1.2.3.4.8.9.10.12.14

Paella

Con riso tradizionale “Bomba” 
Cozze Sarde, vongole, gamberoni,
calamaro e polpo

Paella Mare 90€

Con riso tradizionale “Bomba” 
Battuto di gamberoni, gamberoni, 
gamberi rossi e scampi

Paella di crostacei 130€

Con riso tradizionale “Bomba” 
Maialino Ibèrico alla brace, funghi di stagione
e friggitelli

Paella di Maialino Ibèrico 90€

Con riso tradizionale “Bomba” 
Funghi shitake, scottata di Wagyu e
mayo wasabi e lime

Paella Wagyu 140€

2.4.9.14

2.4.9.14

1.6.9.10.12.14

3.5.9.10.12

Consigliato per due/tre persone

Consigliato per due/tre persone

Consigliato per due/tre persone

Consigliato per due/tre persone



Brasserie

Black Angus Australia
Cube Roll 62€ / 300gr.

Black Angus
T-Bone 180€ / kg

Black Angus
Tomahawk 150€ / kg

Galletto della Valtellina alla brace 42€

Carabineros 4 pz 80€ 

Sides

Lattughino alla brace 10€

Patata “Brava” 10€

Tomato Salad 10€

Misticanza di stagione 10€

4

1.2.3.4.6.10.14

Marinato con mix di erbe e
spezie mediterranee

Mini lattughe alla romana, cotte alla brace

Patate speziate con pimento della vera,
salsa brava e maionese

Selezione di pomodori dalle variegate sfumature
sensoriali guarnite con olio EVO da noi
selezionato

Mix di erbtte selezionate condite con olio
EVO da noi selezionato

Gambero imperiale cotto alla brace



Desserts

Alla vaniglia del Madagascar
Crema Catalana 12€

Con gelato alla crema artigianale e caramello salato
Basque Cheesecake 12€

Per le disponibilità chiedere al nostro personale
Gelato artigianale con panna 12€

Sorbetti alla frutta 12€
Per le disponibilità chiedere al nostro personale

Fruit Plateau 18€

3.7

3.5.7.8

3.5.6.7.8

3.5.6.7.8

Allergeni: I nostri prodotti possono contenere allergeni. Per qualsiasi informazione, si prega di rivolgersi al nostro personale di servizio. Si avvisa la clientela che in alcuni piatti e bevande preparati e somministrati in questo
esercizio sono contenuti ingredienti considerati allergeni. Elenco degli ingredienti considerati allergeni: 1. Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati); 2. Crostacei e prodotti a
base di crostacei; 3. Uova e prodotti a base di uova; 4. Pesce e prodotti a base di pesce; 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi; 6. Soia e prodotti a base di soia; 7. Latte e prodotti a base di latte; 8. Frutta a guscio
(mandorle, nocciole, noci, noci di pecan, anacardi, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia); 9. Sedano e prodotti a base di sedano; 10. Senape e prodotti a base di senape; 11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di
sesamo; 12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l; 13. Lupini e prodotti a base di lupini; 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi. I prodotti contrassegnati con un asterisco (*)
possono essere abbattuti o surgelati. Viene utilizzata la dicitura "conforme alle prescrizioni del regolamento CE 853/2004, Allegato III, Sezione 3, Lettera D". 

Bevande

Acqua Naturale Panna 5€

Acqua Frizzante San Pellegrino 5€

Birra Ichnusa non filtrata 15€

Coca-Cola 8€

Coca-Cola Zero 8€

Sprite 8€

Fanta 8€

Coperto 8€
Pane 5€
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